
Постное меню

Салат из баклажанов 
и сыра тофу  
Микс салат с баклажанами и сыром 
тофу, заправленный бальзамическим 
соусом и кунжутным терияки (200 г)

700 P– 

Солянка грибная  
Грибы, петрушка, укроп, 
постный майонез (300/40 г) 

700 P–

Карпаччо из цветной капусты 
Цветная капуста, специи, 
соус гамадари постный, редис, 
зеленое масло (150 г) 

400 P−

Паста Тальятелле с овощами 
Паста Тальятелле , баклажаны, 
соус томатный, кабачки, базилик 
(250 г)

450 P−

Гречка с грибами
Гречка, шампиньоны, вешенки, лук
(300 г)

550 P−

Картофель жаренный 
с грибами
Картофель, вешенки, шампиньоны, 
лук, специи (300 г)

650 P−

Панна котта с чиа
Панна котта кокосовая, 
манго пюре, мята (150 г.) 200 P−
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Lenten menu

Salad with eggplant 
and tofu 
Mixed salad with eggplant and tofu, 
dressed with balsamic sauce 
and sesame teriyaki (200 g)

700 P– 

Mushroom solyanka  
Mushrooms, parsley, dill, 
lean mayonnaise (300/40 g)

700 P–

Cauliflower Carpaccio
Cauliflower, spices, 
lean hamadari sauce, radish, 
green oil (150 g)

400 P−

Pasta Tagliatelle with vegetables  
Pasta Tagliatelle, eggplant, 
tomato sauce, zucchini, basil 
(250 g.)

450 P−

Buckwheat with mushrooms
Buckwheat, champignons, mushrooms, 
onions (250 g)

550 P−

Fried potatoes 
with mushrooms
Potatoes, mushrooms, champignons, 
onions, spices (300 g)

650 P−

Panna Cotta with chia
Coconut panna cotta, 
mango puree, and mint (150 g) 200 P−
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